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4 piatti per un film con la Cinegustologia®





SAN VALENTINO 2014








Menù





Entrèe di battuto di chianina a crudo, salsa sapida e tartufo di stagione











Flan di zucca gialla su salsa di squacquerone e cannella











Spaghetti trafilati al bronzo con pomodorini, carciofi e pancetta croccante











Guanciola di manzo stracotta al Sagrantino e pepe di Sichuan


Purea di patate rosse all’arancio carotine baby











Bacio Perugina su crema allo Cherry e frutti di bosco








Caffè e cioccolatini























Selezione di vini curati  dal sommelier dell’Enoteca Giò








